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Red Wine Humberto Canale 
Old Vineyard Malbec

TECHNISCHES DATENBLATT:

WEINBERGE: Hochtal des Río Negro, Patagonien

ALKOHOLGEHALT [% VOL.]: 14

SÄUREN [G/L]: 5.02

RESTZUCKER [G/L]: 2.56

REBSORTE: 100% Malbec

WEINHERSTELLUNG: Die Trauben werden in kleinen Behältern angeliefert und eine Selektion 

der Trauben wird vorgenommen. Nach dem Abbeeren der Trauben wird eine kalte 

präfermentative Mazeration durchgeführt. Mazeration in Kälte für 48-72 Stunden, alkoholische 

Gärung bei kontrollierter Temperaturbei kontrollierter Temperatur (25º bis 27º C) in 

Zementbottichen mit einem Fassungsvermögen von 9000 Ltr. über einen Zeitraum von

 Zementbottiche für einen Zeitraum von 15 Tagen mit periodischem Umpumpen und

 Entstapelung. Malolaktische Gärung und anschließende Reifung in neuen französischen 

und amerikanischen Eichenfässern für 12 Monate. Amerikanische und französische Eichenfässer 

für 12 Monate vor der Flaschenabfüllung. Reifung in der Flasche für 6 Monate vor der Freigabe.

IDEALE SERVIERTEMPERATUR: 16º C

ALTERUNGSPOTENZIAL: 10 Jahre

Leuchtend purpurrote Farbe, mit Tiefe und Intensität typisch für die Sorte. 

Aromen von frischen Pflaumen, würzige Noten, die sich mit der Präsenz von Vanille 

und Röstnoten vom Fassausbau. Am Gaumen ist er ein Wein voluminös, strukturiert 

und ausgewogen, vollmundig, mit einer großen Persistenz. große Ausdauer.  

Gegrilltes rotes Fleisch, Brie- oder Ziegenkäse, Fisch mit intensiven Aromen, begleitet von 

würzigen Saucen, begleitet von würzigen Saucen.   

VERKOSTUNGSNOTIZEN:

PAARUNG:


