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FICHA TECNICA:

Vino espumoso Trumpeter
Rosa natural de Malbec

BODEGA: Rutini

VINEDOS: Tupungato, Mendoza, Valle de la UCO
GRADO ALCOHOLICO [% VOL.]: 12,3

PH: 3,25

ACIDOS [G/L]: 6,9

AZUCAR RESIDUAL [G/L]: 8

VARIEDAD: 100% Malbec.

METODO: Tradicional

CONTACTO CON LOS TROZOS: 12 meses
ENOLOGO: Lic. Mariano Di Paola (hijo)

TEMPERATURA IDEAL DE SERVICIO: 8° C

NOTAS DE CATA:

De color rosa salmon, con reflejos coralinos. Las burbujas son finas y continuas, recién

1 ]KUMPETER servidas en la copa flauta. Notas alegres de fruta roja madura (cereza, fresa) combinadas

UTINL WINES . . . .
Al con vapores etéreos de membrillo asado y pan tostado. y pan tostado. El final persiste

ROSE DE MALBEC .
CxTRA BRUEE S con una fresca suavidad.
{ETODO TRADICIONAL

O2a, ARGENTIMAS &
SPUMOS0 MATURAL
UGTO DE ARGENTIMA.
i

MARIDAJE:
Aperitivo, bocadillo de langosta, aguacate y gambas, postres de fruta, crumble de frutos

rojos, tarta Tatin.
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